בס"ד
מתכון לעוגת קוקוס מיוחדת!

החומרים:
1 כוס סוכר
6 ביצים מופרדות

1 כף תמצית וניל

2 כפות מיץ לימון טרי

כף קליפת לימון מגורדת

½ כוס שמן

¼1 כוסות קמח (אני לוקחת קמח תופח)

1 א. אפיה

1 כוס קוקוס

50 גר' שוקולד מריר מגורד על פומפייה גסה

½ כוס יין/ מיץ 
½ כוס סוכר נוספת
אופן ההכנה:
1. קערה א'- להכניס את הסוכר, 6 חלמונים, תמצית וניל, מיץ לימון והקליפה המגורדת-  לבחוש היטב עד שמתקבלת תערובת אחידה ואוורירית. להוסיף ½ כוס שמן ולערבב בעדינות.

2. בקערה ב'- לערבב את הקמח עם הא.אפיה, להוסיף את הקוקוס, השוקולד המגורד ולערבב. להוסיף ½ כוס יין/ מיץ ולערבב.
3. לערבב היטב את 2 הקערות הנ"ל ולבחוש... עד שמתקבלת תערובת חלקה. (בחישת יתר פוגעת) 
4. להקציף את ה-6 חלבונים עם ה-1/2 כוס סוכר לקצף גבוה ואוורירי.
5. להוסיף את הקצף לתערובת בתנועות עטיפה.
6. לאפות בחום בינוני כשעה.
בהצלחה ובתאבון!
